VAKUMLU SAKLAMA KABI SETI

Tazeliginden emin olabilirsiniz.



VAKUMLU SAKLAMA KABI SETI

ARTIK iSRAFA SON !
ILK GUNKU KADAR DOGAL ve TAZE YiYECEKLER....

NEDEN ARNEWA VAKUMLU KAPLAR?

» Gidalannizi doha uzun sire muhafoza ederek maddi tasarruf saglar.
> Bakteri olusumunu ve kéti kokulan engeller.

> Oksitlemeyi 8nleyerek gidalannizin daha taze ve lezzefli kalmasini saglar.

ARNEWA VAKUMLU KAP AVANTAJLARI:

Kot koku ve kif olusumunu engeller.

Bakteri Uremesini engeller.

Yiyeceklerinizin her zaman taze ve lezzetli kalmasini saglar.
Gidalarda protein kaybini ve fermantasyonu énler.
Gidalan uzun siire muhafaza ederek maddi tasarruf saglar.

Oksitlemeyi énleyerek gidalarimizin daha toze ve lezzetli kalmasini soglar.
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Vaokum, gidalonnizin nemden ve ortamdaki diger kokulardan etkilenmesini engeller.



B HiJYEN
B TAZELIK
B SAGLIK

* Eski ustl gidalan koruma yéntemi ; gidalarin Ustiind plastikle 6rtmek, buzdolabinda
sogutmak ve dondurmaktr.

* Fokat bu yéntem gidalan uzun sire toze tutmoz ve gidalaninizin kiso siirede bozulmasing
neden olur.

* Bunun yaninda buzdolabiniza verdigi kéth kokulardan bahsetmiyoruz bile. Oysa vakumlu
kaplar, %100 contalama sistemi sayesinde gidalannizin dis ortamla temasini énler.
Béylece gidalariniz uzun sire bakteri olusturmadan taze kalir ve sogutucunuzdaki farkl
aida kokular birbirine kansmaz.

VAKUMLU KAPLARDA KULLANILABILECEK GIDALAR:

* Et Cesitleri ( Et-Balik vb..) ¢ Sulu Yemekler

* Kahvalh Cesitleri (Peynir, Salam, Sosis, Zeytin vb.) * Konserve Cesitleri

* Kuru Gidalar [Kahve-Cay, Kuruyemis, Biskivi vb.) * Sebze ve Meyveler

* Tahilli Gidalar (Makarna, Bulgur, Piring, Nohut vb.) * Sotli ve unlu mamiller
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Arnewa vakumlu kap kullanarak;

¢ Gidalannizi nemli havadan koruyarak lezzet kaybini énleyebilirsiniz.,
* Marine etme siiresini kisaltarak, etin dohao taze kalmasini saglayabilirsiniz.

HER ZAMAN TAZE VE SAGLIKLI GIDALAR!..

Buzdolabinda kullanilir.

Mikrodalgada kullanilir.

Bulasik makinasinda yikanir.
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